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12. Piyasaya arz edilecek gida, izlenebilirligi saglamak
amaciyla, uygun sekilde etiketlenmek veya Bakanlik¢a
belirlenecek bilgi ve belgelerle uygun sekilde tanimlanmak
zorundadir.

13. Gida ile ilgili 6zel mevzuat hikimleri sakl kalmak
kaydiyla, gidanin ve yemin sekli, gérinimi, ambalajl,
kullanilan ambalaj malzemesi, tasarlanma ve sergilenme
sekli, her tir yazili veya gérsel basin aracilidi ile sunulan
bilgi dahil, etiketlenmesi, tanitimi, reklami ve sunumu
tiiketiciyi yaniltici sekilde yapilamaz.

14. Kendi kontrolleri altindaki faaliyet alani ile ilgili Tarim
ve Orman Bakanligi'nca belirlenen genel ve 6zel hijyen
esaslarina uymak zorundadir.

15. Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalan ilkelerine
dayanan gida giivenilirligi sistemini kurmak ve
uygulamakla yikiimlidiir.

16. Gidanin muameleye tabi tutuldugu alanlarda galisan
bitiin personelin, kisisel temizligini sirdirmeye azami
itina g&stermesi, temiz ve gerekli durumlarda uygun
koruyucu kiyafet giymesi gerekir. Gida ile taginabilen bir
hastaligl olan veya bu hastaligin tasiyicisi durumundaki
veya enfekte yara, deri enfeksiyonlari, agrilar veya ishal
gibi sikayetleri olan kisilerin, gida ile temasina, gidalari
muamele etmesine veya gidalarin muameleye tabi
tutuldugu alanlara girmesine izin verilmez.

17. Bozulan, kokusan, ambalaji Uriine zarar verecek
sekilde hasar géren, son tiiketim tarihi ge¢gmis lirtinler
piyasada bulunamaz, satisa veya tiiketime
sunulamaz.

18. Gida isletmecisi, hijyenik olarak normal tasnif ve/veya
hazirlama veya isleme prosedurleri uygulanmasina
ragmen son Urind insan tiketimi igin uygunsuz hale
getiren; parazitler, patojenik mikroorganizmalar veya
toksinler tarafindan kirletiimis veya bozulmus veya
yabanci madde oldugu veya yabanci maddelerle bulastigi
bilinen ham maddeleri veya bilesenleri veya islenmis
drtnlerin Uretiminde kullanilan diger maddeleri kabul
etmez.

19. igyerinizin faaliyet konusuna gére asagiya cikarilan
ybnetmeliklere siresi iginde uyum saglamaniz
gerekmektedir.
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Gida Hijyeni Yénetmeligi \
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine
Dair Yénetmelik

Gida ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair
Yénetmelik

Hayvansal Gidalar igin Ozel Hijyen Kurallari
Ybénetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum
Kalinti Limitleri Yénetmeligi

Turk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma
Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri
Yénetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri
Ybénetmeligi

Tirk Gida Kodeksi Yoénetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler
Ybénetmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tliketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi

Tiirk Gida Kodeksi Bulaganlar Yénetmeligi
Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde
ve Malzemeler Yénetmeligi

Bitkisel Gida ve Yem ithalatinin Resmi
Kontrollerine Dair Yénetmelik

Canli Hayvanlar ve Hayvansal Urljnl_erde Belirli
Maddeler lle Bunlarin Kalintilarinin Izlenmesi Igin
Alinacak Onlemlere Dair Yénetmelik
Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine iliskin
Ozel Kurallari Belirleyen Yénetmelik

Bitkisel Gida ve Yemin ihracqt/nda Saglik
Sertifikasi Diizenlenmesi ve lhracattan Geri
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GIDA
ISLETMECISININ
SORUMLULUKLARI

“Gida glivenirliginin
saglanmasinda
sorumiuluk
oncelikle gida
isletmecisinindir”
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1. Gida kodeksine aykir gida ve gida ile temas eden
madde ve malzeme Uretilemez, igleme tabi tutulamaz ve
piyasaya arz edilemez. Insan sagligi icgin tehlike
olusturan ve tiketime uygun olmayan gida, glivenilir
olmayan gida kabul edilir.

Gida, gida ile temas eden madde ve malzeme ve yem ile
ilgili faaliyet gdsteren isletmeciler, kendi faaliyet alaninin
her asamasinda 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki
Saghgi, Gida ve Yem Kanunu'nda belirtilen sartlan
saglamak ve bunu dogrulamakla yakimludur.

3. isledigi, ithal ettigi, satisini veya dagitimini yaptigi bir
drandndn, gida guvenilirligi sartlarina uymadigini
degerlendirmesi veya buna iligkin makul gerekgelerinin
olmasi durumunda, s6z konusu Uriini kendi kontroliinden
¢ciktigi asamadan baglamak Uizere, toplanmasi igin gerekli
islemleri derhal baglatmak ve konu ile ilgili Tarim ve
Orman Bakanhgi'ni bilgilendirmek zorundadir. Gida
isletmecisi, Uriinin toplanmasi gerektiginde, toplanma
nedeni hakkinda tiketiciyi veya kullaniciyr dogru ve etkin
olarak bilgilendirmek ve gerekli hallerde, insan sagligini
korumaya yénelik alinacak tedbirlerin yeterli olmamasi
durumunda, tiiketiciye veya kullaniciya Grtndn iadesi igin
¢agrida bulunmak zorundadir.

4.GIDA iISLETMECISI, FAALIYETI iLE iLGILi OLARAK
ASAGIYA GIKARILAN KAYITLARI GUNCEL TUTMAK,
ISTENDIGINDE BAKANLIGA SUNMAK ZORUNDADIR.
a) isletme onayi veya kaydinailiskin belgeleri,

b)Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalari ilkelerine
dayanan gida ve yem guvenilirligi sistemlerine iligkin
uyguladigi prosedurler ve guincel kayitlari,

c) Cihaz 6l¢iim ve kalibrasyon kayitlari,

d) Partinin tanimlanmasini saglayan bir isaret veya
numara e diger bilgileri icerecek sekilde alim ve satis ile
ilgili kayitlari,

e) Gida ve yemde izlenebilirlik kayitlari,

f) Hasere ve kemirgenlerle micadele kayitlari,

g) Hammadde, Uretimde kullanilan yardimci maddeler,
ara Urtine ve/veya son urlne iligkin analiz kayitlari,

g) Isin nevine gére konuyla ilgili lisans egitimi almig
zorunlu personelin ¢calistirildigina dair kayitlari.

5.Piyasaya arz edilecek gidalardan onay alinmasi
zorunlu olanlarin, onay alinmadan dretimi, ithalati ve
piyasaya arzi yasaktir. Kayit islemine tabi isletmeler,
faaliyetleri ile ilgili isletme kayitlarini Tarim ve Orman
Bakanhgina yaptirmak zorundadir.

6.Urdnle ilgili riskin énlenmesi, azaltilmasi veya ortadan
kaldirilmasindan sorumlu olup, bu gibi tedbirlerin
alinmasinda Tarim ve Orman Bakanlidiile isbirligi yapar.

7.isin nevine goére, konu ile ilgili lisans egitimi almig en
az bir personel calistirmak zorundadir.
8.Uretim, hazirlama ve satista, Bakanliktan kayitl veya

onayl isletmelerin iiriinlerini ve Grinin onaya tabii
olmasi durumunda onayl triinleri kullanmak zorundadir.

9.Kamu-6zel kurum ve kuruluglari ile mahallinde Greterek
toplu tiketime sunan igyerleri ve yemek fabrikalari, Urettigi
yemek partisinin her gesidinden alman En Az 250 Gramlik
bir 6rnegi yetmis iki (72) saat uygun kosullarda
saklamakla yikimludur.

10.Kontrolu altindaki iiretim, igleme ve dagitim asamalarinin
timiniin Gida Hijyen Yonetmeliginde belirtilen ilgili hijyen
gerekliliklerinin saglanmasindan sorumludur.

a)Gida giivenilirliginin saglanmasinda sorumluluk
oncelikle gida isletmecisindedir.

b)Gida giivenilirliginin birincil tiretimden baslayarak son
tiiketiciye kadar gida zinciri boyunca saglanmasi gereklidir.

¢)Ortam sicakliginda giivenilir bir sekilde muhafaza
edilemeyen ozellikle sogukta muhafazasi gereken gidalarda,
soguk zincirin korunmasi gereklidir.

¢)Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalari/HACCP ilkelerine
dayanan prosediirlerin iyi hijyen uygulamalar1 ile birlikte
uygulanmasindan gida isletmecisi sorumludur.

d)yi uygulama kilavuzlari, gida isletmecisine gida zincirinin
tim asamalarinda gida hijyeni kurallari ile tehlike analizi ve
kritik kontrol noktalari/HACCP ilkelerine uyum i¢in yardimei
olan 6nemli bir aragtir.

11.Gida isletmecisi, faaliyetinin gerektirdigi durumlarda,
asagidaki 6zel hijyen kurallarima uymak zorundadir.

a)Gidalar i¢in belirlenen mikrobiyolojik kriterlere uymak.

b)Gida Hijyen Yonetmeliginin amaglarina ulagsmak icin
gerekli prosediirleri uygulamak.

¢)Gidalar i¢cin sicaklik kontrolii gerekliliklerine uymak,
¢) Soguk zinciri korumak ve kayit altina almak.

d)Numune almak ve analiz etmek veya ettirmek.
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